VORSPEISEN

THUNFISCH TATAKI

Roh mariniertes Thunfischfilet mit tropischer Sauce aus Mango und rotem Paprika.serviert auf einem Bett aus salzigem

Sestang-Salat

GERAUCHERTE ENTENBRUST + €2.00

Serviert mit Salat in Honig-Senf-Sauce, erganzt mit kleinen Amarenakirschen und getrocknsten Mangostucken

CARPACCIO PIEMONT « €2.00
Hauchdunn geschnittenes rohes Filet, bestreut mit frischem

Parmesankase, Sonnenblumenkernen, Truffelsauce und einem bunten Salatbouquet
MITTELMEER COUSCOUS-SALAT

Salot aus grob gemahlenem Hartweizen, gemischt mit Mandeln, Sultaninen und frischer Minze, erganzt mit gegrilltem

Gemuse und Feta

CRAESAR SALAT ( ¢
Vertrauter Salat aus knackigem Romersalat mit einem Sardellendressing, verfeinert mit Sauerteigbrotcroutons, einem

gekochten Ei und Parmesankase

THE CRUNCH
Lavwarme, knusprige Uramaki-Rolle mit einem Mosaik aus mariniertem Seetang und Gelbkohl Ein

vegetarischer Cracker und Wasabi-Mayonnaise tun ihr Ubriges

SUPPEN

TOMATEN

Traditionelle Tomotem—BosMWum—S‘uppe mit oder ohne Fleischballchen

SENF
Weiche cremige Suppe mit Limburger Senf, bestreut mit Schnittlauch

consomme
Klare getruffelte Geflugelbruhe mit Hohnerfleisch und Waldpilzen als Beilage

HAUPTSPEISEN

NORDAFRIKANISCHE FALAFEL

Frittierte Kichererbsenballchen mit einer pikanten Solbe aus rotem Pfeffer, Kreuz-

kommel, Koriander, Knoblauch und Tomaten, begleitet von Couscous und Gemuse

CURRY MADRAS
Gepuffter Knollensellerie mit einem Curry aus verschiedenen Gewurzen, dazu gedampfter weiBer Basmatireis und ein

sul3-saurer Blumenkohl

Haben Sie eine Allergie? Bitte geben Sie uns Bescheid!

TOSKANISCHE RAVIOLI
In Gemusebrohe gekochte Teigkissen, gefullt mit Champignons, sautierten Waldpilzen, Truffelchips und aromatisiert

mit einem Hauch Truffelol

TRADITIONELLER FISCH DES TAGES
Gebratenes Fischfilet mit einer Buttersauce und gehackter Petersilie, serviert mit Kartoffeln und gemischtem

Gemuse

SCHNITZEL
Unser klassisches, leicht paniertes Schweinefilet mit Kartoffelspalten und gemischtem Gemuse. Wird pur oder

wahlweise mit Pfeffer- oder Pilzsauce serviert

PICCATA /

Gebratene Maisgeflugelbrust mit einer Sauce aus Pomodori- Tomaten, Zwiebel, Kapern und Zitrone auf einer weichen
Kartoffelcreme

FRANZOSISCHES ENTRECOTE +« €£€10.00 /.

Ein schones Stuck gegrillte Rinderlende mit ‘Biss’, serviert mit Roseval-Kartoffeln Gemuse-Ratatouille und siner

leichten Sauce Beéarnaise

TAGESGERICHT
Fragen Sie unsere MMitarbeiter nach dem Tagesgericht

NACHSPEISEN

DAME BLANCHE /
Unser Vanilleeisklassiker in einer modernen Variante mit heiBer SchokoladensoBe, abgerundet mit nach

gronem Tee duftenden weiben Schokoladenspritzern

DUTCH DELIGHT

Leichtes, cremiges Stroopwafel-Eis mit Schlagsahne und einem knusprigen Keks

BLACK HAWAI SORBET

Uberraschende Komposition aus Kokosnusseis mit einer Pina-Colada-Sauce und Ananasstucken

FRIANDISES

Bei einer kostlichen Tasse Kaffee oder Tee

KASEPLATTE « €6.00
Funf Kasesorten, prasentiert mit traditionellen Beilagen wie Walnussen,

Weintrauben und Kletzenbrot

Vegetarisch



