Caesarsalat

Klassischer Salat aus knackigem R&mersalat, gemischt mit einem
Sardellendressing, verfeinert mit Rostbrotwurfeln, einem Wachtelei
und Parmesan.

Beilage Hahnchenbrust + 5.00

Lachscocktail
Ein Klassiker aus pochiertem Lachs mit Cognacsauce und
knusprigen Zwiebeln.

Carpaccio + 2.50
Hauchdlinn geschnittenes rohes Filet, bestreut mit Parmesan,
Sonnenblumenkernen, Truffelsauce und Salat.

Austern
Zwei Zeeland-Crassostrea, natur oder mit Schalottenvinaigrette.
Beilage pro weitere Auster + 3.75

Herbstpalette

Gebratene Champignons und Waldpilze mit einem Hauch von
Truffelcreme und einer frischen Gremolata aus Petersilie,
Knoblauch und Zitrone.

Tomate
Traditionell mit Basilikum, serviert mit oder ohne Fleischballchen.

Ochsenschwanz
Doppelt gezogene Ochsenschwanzbrihe mit einer Garnitur aus
Minigemuse.

Suppe des Tages

Ilhr Gastgeber oder lhre Gastgeberin informiert Sie gerne daruber,
welche Suppe heute serviert wird.

Provencal
Mit Gemuseratatouille gefullte Zucchini aus dem Ofen, serviert mit
einer pikanten Sauce aus gerosteter Paprika.

Risotto

Herzhafter Crémeux aus italienischem Arborio-Reis, zubereitet mit Karotte,
Butter und Parmesan, verfeinert mit einem knusprigen Topping aus
getrockneten Gemusechips.

Ravioli
Mit KUrbis gefullte Ravioli, serviert mit einer Krautersauce, Microcress aus
dem eigenen Gewachshaus und einem knusprigen Kasechip.

Scholle
In Butter gebratenes Filet, serviert mit Kartoffelmousseline und
gemischtem GemuUse.

Fisch des Tages
Ilhr Gastgeber oder Ihre Gastgeberin informiert Sie gerne daruber, welcher
Fisch heute serviert wird und wie er zubereitet wird.

Schnitzel

Unser klassisches, leicht paniertes Schweinefilet mit
Kartoffelspalten und gemischtem Gemuse.

Wird pur oder wahlweise mit Pfeffer- oder Pilzsauce serviert.

Hirsch
Gebratene Hirschsteaks auf einem cremigen Kartoffel-Pastinaken-
Plree, serviert mit einem aromatischen Rosinenjus.

Wagyu Picanha + 9.50
Gegrilltes Rindfleisch mit charakteristischer Fettmarmorierung, serviert
mit gerdsteten Kartoffeln, Gemuse und einer frischen Chimichurri-Sauce.

Tagesgericht
Fragen Sie unsere Service-Team nach dem heutigen Gericht.

Dame Blanche

Unser Vanilleeisklassiker in einer modernen Variante mit heif3er
Schokoladensauce, verfeinert mit weiBen Schokoladenspritzern und
Schlagsahne.

Affogato

Ein italienischer Klassiker aus Vanilleeis, Ubergossen mit heiBem Espresso.

Créme Catalana
Spanische Creme mit einer Schicht aus karamellisiertem Rohrzucker, Zitrone
und einem Hauch von Zimt, serviert mit Schokoladeneis.

Friandises
Mit einer kostlichen Tasse Kaffee oder Tee.

Kaseplatte + 6.00
Funf Kasesorten, prasentiert mit traditionellen Beilagen wie
Walnussen, Weintrauben und Kletzenbrot.

Van der Valk-Klassiker Vegetarier Haben Sie Allergien? Lassen Sie es uns wissen!
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