
VAN HARTE WELKOM IN RESTAURANT V

Welkom in ons sfeervolle Restaurant V. 
De V kunt u verschillende invullingen geven.  

Allereerst voor VAN DER VALK, maar uiteraard ook voor VENLO.  
Passend is de V ook bij onze VRIENDELIJKE service, 

onze VAKKUNDIGHEID en onze VERTROUWDE gastvr ijheid.

Ook willen wij u blijven VERRASSEN met onze heerlijke gerechten, 
bereid door onze executive chef Marc Giesbers en zijn team. 
De jarenlange ervar ing van Marc heeft als resultaat dat wij u 
een ruim pallet aan culinaire hoogstandjes kunnen aanbieden. 

De VEELZIJDIGHEID hiervan zal u zeker aanspreken. 

VERANTWOORD ondernemen is waar wij samen met ons team 
voor willen staan. No Waste en duurzame VERBINDINGEN. 

In ons restaurant zijn allerlei componenten terug te vinden die hieraan bijdragen. 
De ingrediënten zijn afkomstig uit de directe omgeving van Venlo 

of zijn op een duurzame manier verbouwd. 

Wij wensen u namens het hele team smakelijk eten! 

Han & Ine van der Eijk
Directie

4e generatie familie Van der Valk



KOUDE VOORGERECHTEN
14.00

17,00

15,00

16,00

TO N I J N  T A T A K I
Rauwe gemarineerde tonijnfilet met een tropische saus van mango en rode pepers,
geserveerd op een bedje van ziltige zeewiersalade.

Z A L M TA R T A A R
In bietensap gemarineerde zalm met een romige mosterdsaus, een mozaïek van minibrood- 
krokantjes en blokjes rode biet, een kleurr ijk palet van sla en verse kruiden uit onze kas.
ei - mosterd - tarwe - gluten

G E R O O K T E  E E N D E N B O R S T
Geserveerd met in honing-mosterdsaus gemende salade, gecomplementeerd met kleine  
Amarena kersjes en gedroogde mango bits.
ei - mosterd

C A R P A C C I O  P I Ë M O N T
Flinterdun gesneden rauwe ossenhaas besprenkeld met verse Parmezaanse kaas,   
zonnebloempitten, truffelsaus en een kleurr ijk saladeboeket.
lactose

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar ischHeeft u allergieën? Laat het ons weten!

SALADES

M E D I T E R R A A N S E  C O U S C O U S S A L A D E 
Salade van grofgemalen durumtarwe gemengd met amandel, rozijnen, verse mint,  
gecomplementeerd met gegr ilde groenten en Feta.
tarwe - gluten - lactose

C A E S A R  S A L A D E
Bekende salade van knapper ige Romeinse sla, gemengd met een ansjovisdressing,  
afgemaakt met desembrood croutons, een gekookt eitje en Parmezaanse kaas.
tarwe - gluten - lactose

13.50

14,00M

M

WARM VOORGERECHT
T H E  C R U N C H
Lauwwarme k rokante  Uramak i  ro l  met  een moza ïek  van gemar inee rd  zeewie r  en  ge le 
koo l .  Een vegeta r i sch  k roepoekje  en  wasab imayona ise  doen de  rest .
sesam - soja - tarwe - gluten

13.50M



HOOFDGERECHTEN

V E G E TA R I S C H
N O O R D - A F R I K A A N S E  F A L A F E L
Gefr ituurde kikkererwtenballetjes, gemengd met een pittige saus van rode peper,
komijn, kor iander, knoflook en tomaten vergezeld van couscous en groenten.
sesam - soja - tarwe - gluten

C U R R Y  M A D R A S
Gepofte knolselder ij met een curry van verschillende specer ijen, vergezeld van 
gestoomde witte Basmati r ijst en een zoetzuur van bloemkool.

TO S C A A N S E  R A V I O L I
In groentebouillon gekookte deegkussentjes gevuld met champignons, gebakken 
bospaddestoelen, truffelchips en gearomatiseerd met een vleugje truffelolie.
gluten - lactose

23.50

16.00*/ 19.50

17.50*/ 21 .50

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar isch Heeft u allergieën? Laat het ons weten!

SOEPEN

TO M A T E N
Trad i t i one le  soep van tomaat  en  bas i l i cum met  o f  zonde r  gehaktba l l e tjes .
selder ij - lactose - gluten

M O S T E R D
Zachte  romige soep van L imburgse moste rd , besp renke ld  met  b ies look . 
lactose - mosterd

C O N S O M M É
He lde re  get ru ffee rde  gevoge l tebou i l l on  met  ga rn i tuu r  van k ip  en  bospaddestoe len . 

8,50

8,50

8,50

M

M

M

M

M

H U I S K A M E R G E R E C H T 
Iedere dag bereiden wij wisselende gerechten, De oorsprong van het huiskamergerecht l igt in 
De Gouden Leeuw , het eerste restaurant van Mart inus en Rie van der Valk .  Hun 11 k inderen en 
personeel aten alt ijd gezamenl ijk een maalt ijd in de huiskamer.

Het pauzegerecht voor personeel wordt tot op de dag van vandaag nog steeds het   
huiskamergerecht genoemd.

23.50



21,50

23.00

21.50*/ 28.50

31.50

V L E E S

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar ischHeeft u allergieën? Laat het ons weten!

Vegetar ische hoofdgerechten worden geserveerd met salade.
De over ige hoofdgerechten worden geserveerd met fr iet en salade.

S C H N I T Z E L
Onze klassieker van licht gepaneerde varkensfilet met aardappel wedges en gemengde 
groenten. Naturel geserveerd of met keuze uit peper- of champignonsaus.
gluten - ei

P I C C A TA
Gebakken maishoenderborst bedekt met een saus van pomodor i tomaten, ui, kappertjes 
en citroen op een zachte crème van aardappel.
lactose

K A L F S S U K A D E
Op lage temperatuur gegaarde sukade met een saus van sjalot en Aceto Balsamico,   
vergezeld van een mousseline van aardappel op een bedje van gebraiseerde groene kool.
lactose

F R A N S E  E N T R E C Ô T E
Een mooi stukje gegr ilde runderlende met een “bite”, geserveerd met Roseval aardappel,
groente ratatouil le en een luchtige bearnaise saus.
lactose - ei

P O L L A C K  C OT E  D ’ A Z U R
Op de huid gebakken filet geserveerd met een mengsel van sjalot, kappertjes, olijf,
knoflook, papr ika en aubergine, begeleid met een blend van polenta en aardappel.

T R A D I T I O N E L E  V I S  V A N  D E  D A G
Gebakken visf i let met een botersaus en gehakte petersel ie , geserveerd met  
aardappeltjes en een mix van gemengde g roenten.
lactose

V A N G S T  V A N  H E T  S E I Z O E N
Wildgevangen vis , voorzien van een gecert i f iceerd keurmerk.

S P A A N S E  S C A M P I ’ S
Uit de oven geserveerde g rote garnalen met ol ij fo l ie , knof look , basi l icum
en een brunoise van wortel , u i  en knolselder ij  met gestoomde r ijst .

29.50

20.00*/ 28.50

28.50

31.00

V I S



Onze executive chef heeft voor u een driegangenmenu samengesteld 
met (h)eerlijke verse producten van Nederlandse bodem.

De producten worden lokaal ingekocht, zijn seizoensgebonden en
bestaan voor 80% uit plantaardige producten en 20% uit dierlijke proteïnen.

Zo eet u gezond en zijn wij heel milieuvriendelijk.

Geniet van ons Dutch Cuisine menu!

DUTCH CUIS INE 39.50

S Ö P K E  
Zachte  romige soep van L imburgse moste rd , besp renke ld  met  b ies look .
lactose - mosterd

Z O E R V L E I S
Limburgse zoet-zure runderstoof, met gewelde pruimen op een stamppotje van groene kool en aardappel.
lactose

R E M U N J S  C H R I S TO F F E L  T A E R TJ E
Roermonds schuimtaartje met chocoladeroom en puur chocolade schaafsel.
ei - lactose

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar isch Heeft u allergieën? Laat het ons weten!

D E S E M B R O O D
Met kruidenboter, tapenade en pesto.
gluten - noten - soja - lactose

T R U F F E L F R I E T
Met Parmezaanse kaas, kaas, zeezout en peterselie.
gluten - noten

F R I E T
gluten - noten

R O Z E M A R I J N  A A R D A P P E L E N

G R O E N T E N

S A L A D E

SUPPLEMENTEN

6.00

7.00

4.00

3.00

3.50

3.50

M



D A M E  B L A N C H E
Onze van i l l e - ijs  k lass ieke r  i n  een mode rn  jasje  van warme choco lade saus , a fgemaakt 
met  g roene thee gepar fumee rde  wi t te  choco lade schotsen .
lactose - noten

D U TC H  D E L I G H T
L icht  romig st roopwafe l - ijs  met  s lag room en een knappe r ige  k le tskop .
lactose - noten - gluten

N E W  Y O R K  C H E E S E C A K E
Romige cheesecake op  een c runch van bote rkoekjes  met  een saus van aa rdbe i .
lactose - noten - gluten - ei

C H R I S TO F F E L
Roe rmonds schu imtaa r tje  opgezet  met  cacaoroom en puu r  choco lade schaafse l .
lactose - noten - ei

B L A C K  H A W A I  S O R B E T
Ve r rassende samenste l l i ng  van kokosnoot- ijs  met  een P iña  Co lada saus en  stukjes 
ananas .
lactose - noten 

F R I A N D I S E S
Bij  een hee r l ij k  kopje  koff i e  o f  thee .
lactose - noten 

A S S O R T I M E N T  K A A S
Vij f  soo r ten  kaas gepresentee rd  met  t rad i t i one le  ga rn i tu ren  zoa ls  wa lnoten ,
dru iven en  K le tzenb rood . 
lactose - noten

NAGERECHTEN

9.50

9.50

8.50

10.00

8.50

8.50

14.50

Van der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischVan der Valk klassieker Vegetar ischMVan der Valk klassieker Vegetar ischHeeft u allergieën? Laat het ons weten!

*Om voedselverspil l ing tegen te gaan, bieden wij sommige gerechten ook in kleinere porties aan. 
De eerstgetoonde pr ijs is de pr ijs voor de duurzame portie.

  DUURZAME PORTIES


